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LECLERC BRIANT BLANC DE MEUNIERS

EPERNAY / CHAMPAGNE

HAMPAGNE
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ANNO DI TEN

FONDAZIONE
1872

ESTENSIONE

CHARDONNAY / PINOT
NOIR / MEUNIER

BOTTIGLIE PRODOTTE

) TERRITORIO ALLANNO
14 Ha 200.000
DENOMINAZIONE VINIFICAZIONE E

AOC Champagne

VITIGNO
100% Meunier

TEMPERATURA DI

SERVIZIO
10-12°C

ZONA DI PRODUZIONE

AFFINAMENTO

Vinificazione e successivo
affinamento di 2 mesiin
legno.

MESI SUI LIEVITI
79 mesi

TLERC BRIAR

Chompogne CHAMPAGNE
LECLERC
DOSAGGIO BRIANT

1.8 gr/l, Extra Brut

NOTE DEGUSTATIVE

Moo frsis
.

Millame 2006

EXTRY BRLUTY

Colore giallo dorato con brillanti riflessi piU chiari. Il naso & fresco e
vivace, con note di mandarino, kumguat, ananas e susina e con
ricordi di anice stellato, tiglio, pistacchio, lampone e ciliegia. Al
palato sviluppa una struttura fruttata, sottolineata da un'aciditd
agrumata. Emergono chiaramente sfumature sapide e aromatiche

con una bella succositd e una delicata morbidezza.

ABBINAMENTI

Si abbina al meglio aricette a base di agrumi, come
un’orata con salsa al lafte di cocco, agrumi e zafferano,
accompagnata da una mousseline di carote delle sabbie.
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