@ VISCONTIS

CASTELLO DI TORRE IN PIETRA COLLE ALES ROMA ROSSO
/LAZIO RISERVA

L iy
TORRE IN PIETRA
LAZIO

TORRIMPIETRA

41° 55" 45" N

‘ 12013 23" €

ANNO DI VITIGNI

FONDAZIOLE SANGIOVESE / MONTEPUL-
XVI secolo CIANO / CESANESE / SYRAH
MERLOT / VERMENTING
FIANO / MALVASIA
PUNTINANA / CHARDONNAY
TREBBIANG
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
ERRITORIO ALANNO
150 Ha 210000
DENOMINAZIONE VINIFICAZIONE E

DOC Roma Rosso Riserva

AFFINAMENTO
Fermentazione separata

}/’ITF?NOb del per le varietd con
arietd a bacca rossa de -
. lunghe macerazioni ed
cenfro ltalia. L.
estrazioni.
Fermentazione

TEMPERATURA DI

SERVIZIO
18°C

ZONA DI PRODUZIONE
Nei vigneti di Torrimpietra,
nella campagna romana.

malolattica in vasche di
cemento, cui segue
affinamento in legno e
assemblaggio nella
primavera successiva.
Affinamento separato in
tfonneaux di rovere

CASTELLO DI

ORRE IN PIETR

TIPOLOGIA TERRENO francese da 350 L ein §
Terreni calcareo-araillosi piccoli serbatoi in COLLE ALES
cemento per 18 mesi, ROMA lﬁ&ﬁ? D.0.C.

2022

cui seguono 6 mesiin
bottiglia.

NOTE DEGUSTATIVE

Colore rosso rubino intenso. Il naso seducente apre con un
profondo carattere fruttato di mora e mirtillo, seguito da una
sfumatura floreale di violetta e da note pib scure di humus e
sottobosco. La complessitd € accentuata da una speziatura finale
con note di pepe nero, cacao e sentori leggermente vanigliati. ll
palato conferma la densitd del frutto gid percepita al naso. La
struttura del vino si sviluppa in maniera equilibrata con una grana
dei tannini particolarmente fine e piacevole che concorre ad
accentuare la lunghezza e persistenza del finale.

ABBINAMENTI
Perfetto su carne alla brace e formaggi stagionati.
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