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• Nata nel 1875, ad oggi è l’azienda più antica di Marsala a

conduzione familare.

• Antiche ricette tradizionali tramandate negli anni

• Unico produttore che continua col mosto cotto, secondo il metodo

tradizionale a fuoco vivo

TIPOLOGIA

Vino liquoroso

ZONA PRODUTTIVA

Zona costiera della Sicilia occidentale

VITIGNI 

Grillo, Cataratto e Inzolia

VINIFICAZIONE

Terreno argilloso e sabbioso

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Le uve vengono raccolte manualmente. Fermentazione a temperatura

controllata e preparazione della concia attraverso l’aggiunta, al vino

ottenuto, di mistella (mosto fresco addizionato di alcol da vino), mosto

cotto (mosto fresco concentrato a fuoco diretto), e distillato di vino

COLORE

Oltre 1 anno in botti di rovere di Slavonia da 100 e 150 hl

PROFUMO

SAPORE

Fine e delicato

ABBINAMENTI

Molto adatto in cucina, per la preparazione delle carni e in pasticceria

Aromi intensi di frutta secca e candita e caramello

TIPOLOGIA DI TERRENO

Spalliera

INVECCHIAMENTO

Ambrato

GRADO ALCOLICO

17% Alc. /Vol.


